
Öffnungszeiten für unser Stammhaus in Stuttgart
Montag - geschlossen 

Dienstag bis Donnerstag 08:00 bis 18:00 Uhr
Freitag 07:30 bis 18:00 Uhr

Samstag 07:00 bis 13:00 Uhr

  
 Stammhaus      05.02. – 11.02.26 
 

Saftiger Honigbraten vom S-Hals, gefüllt mit gerauchtem Bauch,  
in Honig-Senf Marinade, bratfertig gewürzt 

€ 1,29/ 100g 

Kerniger Rinderbrustkern, leicht durchwachsen, ideal für eine 
herzhafte Rinderbrühe 

€ 1,99/ 100g 

Cordon Bleu vom Schwein, gefüllt mit Schinken und feinem 
Emmentaler Käse, pfannenfertig gewürzt und paniert 

€ 1,59/ 100g 

Zarte Hirschkeule zum Schmoren bratfertig in 
Rotweinbeize eingelegt oder Hirschedelgulasch 

€ 2,79/ 100g 

Pollo Fino, die Spezialität aus der Hähnchenoberkeule mit Haut  
ohne Knochen, ideal zum Braten oder für den Backofen 

€ 1,59/ 100g 

1A Bierwurst mit Senfkörnern, frisch für Sie geschnitten 
 

€ 1,89/ 100g 
Dauertiefpreis 
Kesselfrische Münchner Weißwürste mit Kalbfleisch Blattpetersilie 
und etwas Zitrone abgerundet, 
5 Paar à 170g SB-Aromapack 

 
€12,90/ Pkg 
 

Metzgerschinken QZBW mit kleinen Fettrand, mild geräuchert  
und frisch für Sie geschnitten 

€ 1,99/ 100g 

Original Südtiroler Bauernschinken mind. 7 Monate an 
frischer Bergluft gereift 

€ 3,49/ 100g 

Pastrami zarte Ochsenbrust mind.12 Std. langzeitgegart, mit einem      
Rub aus Koriander, Rohrzucker, gebrochenem schwarzen Pfeffer 
und etwas Honig, frisch für Sie aufgeschnitten 

€ 3,29/ 100g 

Herzhafter Weißer Schwartenmagen mit etwas Kümmel, 
auch als Vesperscheiben ein Genuss 

€ 1,29/ 100g 

Fix und fertig gekocht: 
Hausgemachte Maultaschen in Tomatensoße, 400g/Schale, SB 

 
€ 5,69/Schale  

 
 

Änderungen und Druckfehler vorbehalten! 
Stammhaus Stuttgart Gutenbergstr.47  0711/618576 

www.der-metzger-schneider.de 
    Mo.:  geschlossen 
    Di. - Do.  8.00 Uhr bis 18.00 Uhr 
    Fr.:  7.30 Uhr bis 18.00 Uhr 
    Sa.:  7.00 Uhr bis 13.00 Uhr 

Täglich erhalten Sie ausgesuchte Käsesorten und Salate, 
frischen Fisch von Mittwoch bis Samstag 
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